
Menu Du 24 et 25 à emporter 
                    

Apéritif en option 15€/ pers 

Amuse bouches et champagne 

                                                                                                                                                                                                   

 

                        Opéra de foie gras, marmelade d’orange 

~~~~~~~~ 

Le St Pierre, beurre blanc au sarrasin, quinoa noir, 

crémeux de carottes sanguines et râpé de chou 

romanesco 

Ou                                  

Le pigeon en suprême, cromesquis de légumes et 

pistaches, navet en condiment, panais fumé au foin 

et jus corsé 

~~~~~~~~ 

Délice noisette et yuzu 

 

Entrée, poisson ou viande, dessert   35,00€ 

Entrée, poisson et viande, dessert   45,00€ 

A commander au plus tard le 21 décembre 2020 

Réservation obligatoire avec acompte de 50% avec encaissement 


